
десертная

карта



380 

490 

Два шоколадных мусса
из молочного и белого шоколада

с прослойкой из кофейного 
бисквита на хрустящем кроканте, 120 гр.

чизкейк
карамельный

Легкий карамельный
чизкейк на основе сыра

маскарпоне , 140 гр

390 

чизкейк
цитрусовый

Легкий цитрусовый чизкейк
на основе творожного сыра, 140 гр.

350 

.

.



тарт с соленой
карамелью

Сливочный ганаш с фундуком
на белом шоколаде, 130 гр.

400 

облепиховый
соблазн

Освежающий мусс на морковном
бисквите с облепиховым кули, 110 гр.

340 

390 

черная смородина

Нежный мусс из смородины
с  идеальным  сочетанием шоколадного

бисквита и хрустящими шариками внутри, 110 гр.

360 

Нежнейший бисквит, прослоенный
освежающим лимонно-маковым

кремом на основе белого шоколада, 120 гр.



Наслаждение

Воздушное сырное суфле
с малиновым конфи

на песочном корже, 110 гр.

330 

клубничное
настроение

Легкий десерт
из клубники и маскарпоне

с клубничным
компоте, 110 гр.

480 

профитроль «шу»

560 

Классическое французское пирожное
из воздушного теста с тонкой
сахарной корочкой и кремом

из белого шоколада, 110 гр.

Нежный бархатный бисквит,
прослоенный крем-чизом, 120 гр.



штрудель фило

- с грушей,
- с вишней,
- с яблоком,

120/80 гр.

720 

тирамису

Классический итальянский
десерт на основе

сыра маскарпоне, 110 гр.

460 

крем-брюле

Нежнейший заварной крем

под сахарной корочкой, 120 гр.

470 

Шоколадный
фондан

с мороженым

Классический кекс

с горячим шоколадом

внутри, 110/60 гр.

400 



зефир

1 шт.

мороженое

200 гр.

80

360

маракуйя

Нежное суфле с добавлением

сока манго и маракуйи, 110 гр.

480 

вишневый брауни

Яркий шоколадный вкус,
идеально дополненный

 вишневой кислинкой, 120 гр.

440 



Торты

на заказ

конфеты
ручной работы

1 шт.

80 

пирожное макарон

1 шт.

80
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